


Drodzy Czytelnicy,

10 juz 14. edycja dodatku ,,Piwa Regionalne”, ktdry przygotowujemy od 2010 r. co roku jesieniq. Przedstawiany
ciekawe nowosci browarow, piszemy o trendach piwnych tego roku i o problemach, z ktorymi mierzy si¢ branza. Rok jest
trudny, ale dzigki elastycznosci dziatania browarow oraz stawianiu na jakosc branza sig broni, chociaz od pigciu lat trwa
tendencja spadkowa rynku piwa w Polsce. Pozytywnym zjawiskiem jest rozwdj segmentu piw bezalkoholowych i niskoal-
koholowych (NoLo) i poprawa percepcji tego segmentu przez konsumentow, ktorzy przestali traktowac te piwa glownie
jako alternatywe dla kierowcow, a ze wzgledu na ich dopracowang jakosc i cechy sensoryczne poszukujg takze w nich
nowych smakow i aromatow. Cieszq starania polskich sedziow konkursow piwa, ktorzy razem z Marcinem Ostajewskim
i Markiem Kamiriskim doprowadzili do tego, ze po raz pierwszy do najwazniejszego konkursu piw w Europie European
Beer Star wprowadzono polskq kategorie piwa — Grodziskie. Potrzebne bylo przeszkolenie sedziow miedzynarodowych
w ocenie piwa w tej kategorii, czego rowniez dokonano. Gratulujemy! Na targach BrauBeviale w Norymberdze (29 XI
2023) odbedzie sig ogloszenie wynikow tego konkursu i mamy nadzieje, ze zloty medal w tej kategorii przypadnie polskim
browarnikom. Trzymamy keiuki!
Tymezasem zapraszam do lektury przy kufelku ulubionego piwa!

Maria Joanna Przegalinska

redaktor naczelna
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i zawiera informacje handlowe dotyczqce oferty browarow regionalnych.
Do wszystkich tych ofert odnoszq sig ponizsze ostrzezenia:
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Polskie Browary Regionalne

w roku 2023

Stowarzyszenie Regionalnych Browaréw Polskich

Rok 2023 byt dla browaréw regionalnych — jak dla cale;
branzy piwnej — bardzo trudny. Co prawda ciagnacy si¢
od roku konflikt zbrojny na Ukrainie nie wywieral juz tak
znaczacego wplywu na nasze zaklady, jak mialo to miejsce
w roku 2022, jednak stalo si¢ tak nie przez zmniejszenie
geo-politycznego zamieszania i gospodarczego kryzysu, ja-
kiego bylismy §wiadkami na rynku, a dzi¢gki niesamowitej
elastycznosci polskich browaréw regionalnych. To wlasnie
umiejetnosé szybkiego reagowania na zmiany rynku oraz
mozliwo$¢ dostosowania si¢ do oczekiwan partneréw biz-
nesowych razem ze stabilnymi gospodarczymi podstawami
bizneséw kolejny raz okazaly si¢ narz¢dziami niezbgdnymi
do zapewnienia stabilnego bytu naszych zaktadéw. W ten
sposob przezwyci¢zylismy wielki kryzys konca pierwszej
dekady XXI wieku; w ten sposoéb nauczylismy si¢ zy¢
z pandemia, a wigc tylko czasu potrzebowalismy, by okief-
znac rynkowe perturbacje stanowigce echa toczonej za
nasza wschodnig granica wojny i ich gospodarcze skutki.

Zdecydowanie wigcej wysilku wymagato natomiast od
browaréw regionalnych opanowanie destabilizacji rynku
wewnetrznego, ktéra wywolana zostata okolowojenny-

mi zawirowaniami — kryzysem energetycznym, inﬂach,

a w efekcie wyjatkowo negatywnymi nastrojami konsu-
menckimi. Wszystko to — w polaczeniu z wcigz rosnaca
rynkowsq rola najwigkszych sieci handlowych, oczekujacych
cigcia cen oferowanych produktéw (zwlaszcza w czasie
wzrostu cen surowcow i pracy, a jednocze$nie spadku po-
pytu) — negatywnie odbilo si¢ na kondycji oraz sprawnym
zarzadzaniu naszymi browarami.

Jednak i z tym nauczyliSmy si¢ zy¢. Wraz z uplywem
czasu nastroje konsumenckie poprawily sie. Oczywidcie
nie wrécity do pozytywnego nastawienia sprzed rozpo-
czecia wojny i eksplozji kryzysu, ale nie byly juz tak
pesymistyczne jak w okresie przelomu roku 2022 i 2023.
Letnie miesigce przypomnialy Polakom, ze ich najlep-
szym wakacyjnym napojem jest piwo i to niewazne, czy
zawierajgce alkohol, czy te bez procentéw. Dlatego bardzo
pozytywnym zjawiskiem bylo to, ze browary regionalne
rozgoscily si¢ na dobre z oferta jakosciowych i ré6znorod-
nych piw zaréwno tradycyjnych, jak tez bezalkoholowych.
Takze do najpowazniejszych dystrybutoréw i sieci handlo-
wych dotarto, ze Polacy nie oczekujg juz tylko ilosciowych
promocji nijakich wyrobéw koncernowych. Réwnie wazna
dla polskiego konsumenta jest r6znorodna i jakoSciowa

4

oferta spozywcza, i w tej wiasnie niszy browary regional-
ne rozgoscily si¢ na dobre. Z jednej strony sa w stanie

by¢ partnerem handlowym przewidywalnym, rzetelnym,

a zatem bezpiecznym. Z drugiej strony browary regional-
ne s3 w stanie zaoferowa¢ produkt réznorodny, a przede
Wszystkim oczekiwany przez konsumenta, a nie starajacy
si¢ zmienic¢ jego oczekiwania na wlasna modle. Dlatego tez
nie tylko sezon — mimo calej nieprzewidywalnosci, zamie-
szania, a w koncu wydtuzenia praktycznie o caly wrzesien
— ale i koficowka roku pozwala na odrobing optymizmu.

Skoro wigc polskie browary regionalne dzigki swej ela-
stycznodci uczg si¢ zy¢ w trudnym otoczeniu biznesowym,
a do tego maja najwigkszych or¢downikéw w postaci kon-
sumentow, ktorzy weiaz chetnie siggaja po piwa regionalne
na sklepowych pétkach, mozna by bylo zakoficzy¢ powie-
dzeniem, ze rok 2023 przeszedl pod hastem ,co nas nie
zabije, to nas wzmocni”. Jednak takie stwierdzenie bytoby
zdecydowanie na wyrost. Poza rzeczywistoscia wyznaczang
pomigdzy rynkiem, a konsumentem browary —1i to nie tyl-
ko regionalne — zmuszone sg obracac si¢ w rzeczywistosci
legislacyjnej tworzonej przez wtadze, ktére producentéw
piwa nie traktuja jako jednego z najwazniejszych partne-
réw w branzy napojowej, ale jako dostarczyciela srodkow
z pobieranych podatkéw (akcyza, vat) lub jako branze,
ktora nie umie sama zadba¢ o wlasne interesy (ustawa
kaucyjna).

Niestety kazdy postulat branzy w waznych dla niej roz-
wigzaniach legislacyjnych przechodzi mimo uszu rzadza-
cych. Browarnictwo funkcjonuje w piatym roku tendencji
spadkowej calego rynku. Z Polski, wedlug szacunkéw,
swyparowalo” miedzy 3,5 a 4 min hl piwa. Ceny surow-
cow, opakowan, nosnikéw energii itd. wciaz pozostaja
niepewne, a ich wahania utrudniaja planowanie produkcji
i kosztow. Jednak dla rzadzacych nie jest to zaden argu-
ment do czasowego chocby wstrzymania podwyzek podat-
ku akecyzowego, ktoéry do 2027 roku bedzie wzrastac o 5
punktéw procentowych corocznie. Wydaje sig, ze w obec-
nej sytuacji czasowe wstrzymanie podwyzki na rok byloby
pozytywnym impulsem, ktéry nie poczynitby znacznych
szkéd budzetowych, a jednoczesnie dat oddech i wigksza
przewidywalnos¢ sytuacji browaréw w roku 2024.

Drugim, réownie dziwacznym, podejsciem do branzy
piwowarskiej jest zamieszanie z wprowadzaniem ustawy

o rozszerzonej odpowiedzialnosci producenta — szerzej
dokonczenie na s. 6
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1/2 LITRA PIWA ZAWIERA 25 GRAMOW
CZYSTEGO ALKOHOLU ETYLOWEGO

SPRZEDAZ ALKOHOLU OSOBOM DO LAT 18
JEST PRZESTEPSTWEM
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dokorniczenie ze s. 4

znanej jako ustawa kaucyjna. Takze tu piwowarzy wydaja
si¢ by¢ poszkodowani, a wypracowane przez lata i dobrze
funkcjonujace rozwigzania sg ignorowane. Ustawa kaucyj-
na, ktora zostata przyjeta w polowie roku — z dwuletnim
opdznieniem wobec pierwotnego kalendarza — w miejsce
dobrze funkcjonujacego w piwowarstwie systemu butelek
zwrotnych, realizowanego przez poszczegdlnych, zain-
teresowanych producentéw wprowadza, a raczej jedynie
zapowiada wprowadzenie ogélnokrajowego systemu
kaucyjnego. Niestety za tymi zapowiedziami, czy ,papie-
rowymi” rozwigzaniami nie idzie zaden konkret. Panstwo
oczywiscie si¢ nie przejmuje, gdyz konsekwencje z niere-
alnosci wprowadzenia systemu kaucyjnego w tak krotkim
czasie przerzuca na producentéw, straszac karami za
nieodebrane opakowania zwrotne. Sytuacja ta powoduje,
ze niszczy sig oS, co sprawnie funkcjonowalo, a w zamian
nie wprowadza si¢ niczego nowego, co miatoby racjonal-
ne przestanki. O calkowitym rozejsciu si¢ rzeczywistosci
i legislacji Swiadczy dobitnie fakt, ze w ustawie kaucyjnej
okresla si¢ kaucje za butelke na poziomie 50 groszy, gdy
rynek jeszcze w lutym ustalil ja na poziomie 1 zi. Zatem
chyba nadszed! juz czas, aby rzadzacy otworzyli si¢ na
glos producentéw i w rzeczowej dyskusji wprowadzali
rozwigzania racjonalne oraz takie, ktére daja szanse na
rozwdj, a nie staja si¢ gwozdziem do trumny branzy, ktéra
jeszcze kilka lat temu stanowita perl¢ w koronie polskiej
gospodarki.

Konczac zatem, wypada krétko podsumowac. Browa-
ry regionalne, jako zaklady stabilne i posiadajace swoja
historig, posiadaja narzedzia do sprawnego konkurowania
na rynku, a dzigki r6znorodnej ofercie sa w stanie ofero-
wac piwa, ktére znajdujg rzesze wiernych fanéw. To, czego
browary regionalne — ale takze inne segmenty branzy
— potrzebuja, to stabilne ramy funkcjonowania: przemy-
Slana legislacja oraz otwarcie na potrzeby branzy w celu
przezwycigzenia bardzo negatywnego trendu spadkowego,
z jakim nie mieliémy do czynienia od momentu przelomu

gospodarczego roku ’89.

Wkrétce wazne wydarzenia
dla branzy plwowarsklej|

” ‘_“,,,(. = e )
e M e e A A

> Miedzynarodowe Targ| piwa i napojow bezal-
koholowych BrauBeviale w Norymberdze 28-30
Xl, podczas ktorych nastgpi ogtoszenie wynikéw
prestizowego migedzynarodowego konkursu piw
European Beer Star (29 Xl), : ‘

» Sympozjum Piwowaréw 2023 w Krakowie (11-13 XI1),
organizowane przez Polskie Stowarzyszenie Bro-
warow RzemiesIniczych z udziatem gosci z Polski -
i zagranicy. 232
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Rynek spada, Rryzys wszedzie. ..
co to bedzie, co to bedzie?!
czyli polskie piwo AD 2023

Pawef Btazewicz

ekst o kondycji polskiego piwowarstwa w roku

2023 nie moze zaczyna¢ si¢ od innego zdania niz:

~mijajacy rok byl dla branzy wyjatkowo trud-

ny”. To jedno krotkie zdanie wydaje si¢ zawieraé
wszystkie negatywne zjawiska, z jakimi przyszlo si¢ borykac
browarom, a jednoczesnie obrazuje bardzo skomplikowane
otoczenie gospodarcze i prawne, w jakim branza piwowarska
musi funkcjonowac.

Co to jednak tak naprawde oznacza? Czy branza ma jakie§
pomysty, aby przerwac trend spadkowy? A moze sg jakie$ po-
wody do optymizmu... Odpowiedzi na te pytania dadza nam
obraz polskiego piwa AD 2023 oraz naszkicuja drogi rozwoju
w przyszlosci.

Rynek spada

Rysujac obraz polskiego browarnictwa w mijajacym roku
zaczaé trzeba od tego, ze poglebily si¢ wszystkie negatywne
zjawiska dotyczace globalnej konsumpcji. Rok 2023 stal si¢
zatem piatym z rzedu, w ktérym konsumpcja piwa w Polsce
spada.

Niestety jest to takze pierwszy rok, w ktérym wszystkie
segmenty rynku sg ,,na minusie”. Po stratach na piwach moc-
nych, ktore ucierpiaty jako pierwsze; po spadku konsumpcji
piw mainstreamowych, ktére polegty jako drugie; az do spadlu
zainteresowania piwami segmentu premium i superpremium,
ktore zaczely tonaé w roku ubiegtym dolaczyly piwa nisko-

i bezalkoholowe, ktére w tym roku pierwszy raz w historii nie
odnotowaly wzrostu swojego segmentu. I to jest chyba zasko-
czenie dla wszystkich, gdyz piwa bezalkoholowe mimo kryzysu
dobrze radzily sobie w ostatnich latach, a przez analitykéw
branzy produkty o obnizonej zawartosci alkoholu lub bezal-
koholowe mialy by¢ ratunkiem i nowym otwarciem. Dlatego

w momencie, gdy piwa ,bez procentéw” zaczely sie sprzedawac
stabiej (ponizej oczekiwan) trudno znalez¢ jakies pozytywny
impuls dla branzy, czy $wiatetko w tunelu rynku, ktére bytoby
nadzieja na dalszy rozw6j. Chyba upadek ostatniego bastionu
uksztattowanego w ostatnich trzydziestu latach rynku jest tym

momentem, W kt(’)rym Wwszyscy powinniSmy zatrzymac sig,
zastanowi¢ nad zasadami funkcjonowania zakladéw, a moze
nawet przewartosciowac je...

Do tej pory kilkuprocentowe spadki w segmencie piw
alkoholowych i wzrosty w piwach bezalkoholowych doprowa-
dzily rynek do momentu, gdy konsumpcja per capita spadia
z blisko 100 litréw piwa na glowe do niewiele ponad 90 litréw.
To w momencie, gdy do trendu spadkowego dolaczyly piwa
0%, spozycie piwa na glowg statystycznego Kowalskiego moze
spas¢ i mocno osadzi¢ nas na poziomie osiemdziesigciu kilku
litréw. Analize t¢ potwierdzajg wstepne dane z biezacego roku.
W pierwszym poélroczu spadek rynku piwa wynidst bowiem
8%, co oznacza, iz z rynku w tym roku wyparowaé¢ moze
ponad 3 min hl piwa. A to oznacza¢ moze jedno... konsumpcje
na poziomie sprzed kilkunastu lat!

Renesans regiondow?

Oczywiscie nie mozna przyklada¢ jednej miary do wszyst-
kich graczy na rynku i wszystkich obecnych na nim piw. Bal
Niejeden raz pisalem juz na tamach PFiOW, ze bardzo inte-
resujace, a co jeszcze wazniejsze, trendotworcze czesci rynku
czesto wymykaja si¢ ze statystycznego schematu. I chyba
wlasnie fakt skutecznej realizacji Smiatych projektow idacych
pod prad sytuacji rynkowej pozwala z optymizmem patrzeé¢
w przyszlo$¢. W tym optymistycznym obszarze rynku widze
przestrzen dla renesansu browaréw regionalnych, ktére cechujg
si¢ zdecydowanie wigksza elastycznoscia niz zaklady koncer-
nowe — z jednej strony, a z drugiej strony — posiadaja zdecy-
dowanie wigksze doswiadczenie i mozliwosci produkeyjne niz
najmniejsze zaklady wyrosle w ostatnim czasie.

Przede wszystkim jednak widze w tym segmencie rynku
potencjal rozwoju wynikajacy z synergii pomigdzy browarem
a konsumentem. O ile bowiem browary koncernowe i krafty
kreowaly oferty wygodne dla siebie i wynikajace z wlasnych
potrzeb, to browary regionalne jak: Fortuna, Amber, czy moj
rodzimy Kormoran nie zapominaly o ludziach ceniacych ich
stalg ofertg, a jednoczednie wprowadzajac nowosci oferowaty
piwa, jakich piwosze oczekiwali i do jakich chcieliby wracac.

Argumentu na potwierdzenie tezy o szansie polskiego
piwa upatrywanej w organicznym rozwoju branzy opartej na
elastycznych i oferujacych jako$ciowe piwa browary regionalne
mozna dopatrywac si¢ w zjawiskach obserwowanych na rynku
W ostatnim czasie.

Stare, polskie przystowie méwi, Ze ,,zanim gruby schudnie,
to chudy umrze”. I chyba swiadkami takiego zjawiska jestesmy
na rynku w ostatnim czasie. Z jednej strony obserwujemy do-
gorywanie browaru w Lezajsku. Oczywiscie jak w kazdym przy-
padku zamykania zakladu nalezacego do migdzynarodowego
koncernu komunikat przygotowany przez dzial PR zapew-
nial, ze milo$nicy marki beda mogli ja pi¢ — tyle, Ze warzong
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w innych zakladach GZ. Gdyby tego byto mato, powodujacy
zamknigcie zakladu spadek konsumpcji okreslany jest mianem
»nadwyzki mocy produkcyjnych”. Niewazne jednak jakimi
stowami bedzie zaklinana rzeczywistos¢, sens tego komunikatu
jest jeden: browar o zdolnosciach produkcyjnych na poziomie
killcu mIn hl rocznie jest niepotrzebny:

Z drugiej strony na tle spektakularnego i szeroko komento-
wanego zamkniecia podkarpackiego browaru GZ w ciszy i bez
szumu ging tez browary kraftowe. Jak duza jest skala zamy-
kania si¢ matych podmiotéw zajmujacych si¢ piwem, trudno
powiedzie¢. Browary kontraktowe — nie majace wiasnych
zakladéw — po prostu nie zamawiajg kolejnych warek i w ten
sposob przechodza w stan glebokiej hibernacji (czy niebytu?).
Jednak oprocz kontraktowych zamykajq si¢ takze male browa-
ry stacjonarne, ktére nie poradzily sobie ze wzrostem kosztow
i spadkiem popytu. Komunikatéw o zakonczeniu dziatalnosci
matych browaréw dotarto do mnie juz kilka, ale boj¢ sig, ze do
konca roku dotrg do mnie kolejne...

Na tym tle browary regionalne wygladaja catkiem dobrze.
Mimo trudnej sytuacji rynkowej nie ma gloséw z zapowiedzia-
mi zamykania zakladéw. Ba! Czgsciej niz o planach zamknig-
cia styszy si¢ o planach rozwoju, ktére zapewnig browarom
regionalnym szanse na rozwoj (np. linie rozlewu) lub podniosa
bezpieczenstwo funkcjonowania (nowe rozwigzania w zakre-
sie bezpieczenstwa energetycznego). Nie dziwi wigc chyba
juz fakt, ze wypracowana i doskonalona przez lata strategia
dostosowania do wyzwan rynku przynosi efekty. Dlatego tez
z satysfakcja obserwujg, jak na pétkach najwickszych i naj-
efektywniejszych sieci z powodzeniem goszcza piwa warzone
w najaktywniejszych browarach regionalnych.

Przewaga siect

Bardzo waznym elementem naszej piwnej uktadanki AD
2023 staja si¢ wspomniane wyzej sieci handlowe. Ich rola
nieustannie rosta od dobrych kilkunastu lat. Jednak w ostatnim
czasie jest ona dominujaca jak nigdy dotad. Obecnie zyjemy
w rzeczywistoéci, w ktérej albo twoje piwo jest dostepne w sie-
ci, albo jestes skazany na obecnos¢ na marginesie rynku.

Za niebyle musimy uznac rozwigzania, gdy za znaczng ilos¢
sprzedanego w Polsce piwa odpowiadaly male, niezalezne osie-
dlowe sklepiki. Aktualnie punkt ci¢zkosci sprzedazy przesunat
si¢ w strong sieci handlowych i to nie wielkopowierzchniowych,
ale tych najnowoczesniejszych, o najefektywniejszych sposo-
bach dystrybucji. To wiasnie potki tych sklepéw daja najlepsze
efekty sprzedazowe oraz zapewniaja stabilng sprzedaz.

Niestety, dost¢p do tych najcenniejszych pélek ma tez
swoja cene. Przylkiadem ceny dostepu do najlepszych kana-
tow sprzedazy moze by¢ wspoipraca najmniejszych browaréw
z siecig Lidl, ktéry dla zapewnienia bezpieczenistwa odprzedazy
piw kraftowych oczekuje konfekcjonowania kilku gatunkoéw,
czy stylow w jednym kartonie. Nie ma co ukrywac, ze w zakla-
dach z prostymi liniami rozlewu konfekcjonowanie to odbywa
si¢ recznie, ale producenci ponosza t¢ ceng dla zapewnienia tak
szerokiej dystrybucji.

Jednak nie tylko najmniejsi producenci sa w stanie po-
nie$¢ bardzo wysokie koszty obecnosci w najatrakeyjniejszych
kanatach dystrybucji. Sytuacja ta dotyka tez producentow
najwickszych, ktérzy dla utrzymania produkeji na dotychcza-
sowych poziomach oraz podtrzymania zainteresowania swoimi
produktami godza si¢ na bardzo agresywne kampanie pro-
mocyjne (typu 10+10 gratis) w najpopularniejszych sieciach
dyskontowych w kraju.

Przemyst Fermentacyjny i Owocowo-Warzywny ® 5/2023 s. 31

Nawet jezeli producent wchodzacy w takie promocje bedzie
bronil swojej decyzji i argumentowal, ze ,koszty” tak agresyw-
nej kampanii promocyjnej zamykaja si¢ w granicach 20-25%
darmowego (rozdanego) piwa, to przy niewielkich marzach
w browarach ma to bardzo negatywny wplyw na kondycje
i rentowno$¢ przedsigbiorstw, a o kosztach wizerunkowych
piwa jako produktu jakosciowego i kupowanego w celach degu-
stacyjnych nie bede nawet wspominatl. ..

Histeryczna retoryka

Dokonujac subiektywnej analizy branzy piwowarskiej
w roku 2023 chcialbym tez odnies¢ si¢ do jeszcze jednego
problemu. Wydaje mi si¢, ze w ostatnim czasie jestesmy $wiad-
kami ,histerycznej retoryki” w miejsce rzeczowych dyskusji,
ktére maja przekonaé naszych partneréw — rzadzacych, czy
biznesowych — do naszych racj.

Przykladem takiej przerysowanej retoryki jest sprawa zamie-
szania zwiazanego z ustawg kaucyjng. Oséb zwigzanych z bran-
73 1 zorientowanych w jej problemach nie musz¢ przekonywac,
ze przyjeta w czerweu ustawa jest co najmniej dwa lata sp6znio-
na do potrzeb gospodarki, a przyjete rozwigzania oderwane od
realiow rynku i niweczace wieloletnie wysitki poszczegélnych
branz w zakresie budowania rynku opakowan zwrotnych.

Jednak moim zdaniem, argumentacja o kaucji na poziomie
10 zlotych za butelke piwa z gory uznana zostala za histerig
i najzwyczajniej zignorowana. Oczywiscie sama figura retorycz-
na miala racjonalne przestanki, ale do kogokolwiek nie trafiala
uznana byla za pozbawiona racjonalnosci. Przeciez wiadomo,
ze jezeli do piwa, ktorego cena oscyluje na poziomie 3 zlotych
mianoby doliczy¢ 10 zlotych kaugji to: a. klient odstapi od za-
kupu, b. klient kupi w tej cenie 2 malpki, c. producent wejdzie
w opakowania niezwrotne. Zatem sam komunikat mimo swej
medialnej no$nosci nie zaowocowal podjeciem jakichkolwiek
dzialan, ktérych efektem bytoby wprowadzenie lepszych roz-
wigzan lub rzeczowej dyskusji z rzadzacymi.

Zamiast zakoticzenia

I w ten oto sposéb dotarlem do konica mojego wywodu
na temat rynku piwa i problemoéw, z jakimi przyszlo si¢ nam
boryka¢ w roku 2023.

Chyba tradycja juz stalo si¢, ze moje teksty nie napawaja
optymizmem, ale mimo czarnych chmur, ktére zgromadzily sie
nad naszg branza ja pozostaje niepoprawnym optymista.

Jestem przekonany, ze to wszystko co za nami — i niestety
takze przed nami — nauczy nas kilku zasadniczych prawd, kto-
re pozwolg nam przezwycigzy¢ kryzys i znow wejs¢ na Sciezke
rozwoju.

Jakie sa te zasady... Moim zdaniem powinnismy nauczy¢
sie} ze:

1. Rozwoj nie dla wszystkich zaktadéw oznacza to samo;

2. Browar dziala dla klienta i to on decyduje, w jaki sposob
funkcjonujemy na rynku;

3. Browar ma dziata¢ bezpiecznie, a to oznacza zréwnowa-
zony rozwoj, bezpieczenistwo surowcowe i energetyczne;

4. W biznesie mamy partneréw, a to oznacza, ze obie stro-
ny relacji b2b powinny czerpaé korzysci ze wspotpracy;

5. Branza browarnicza to branza odpowiedzialna — jako
pierwsi nauczylismy si¢ wspolpracowac na wszystkich pozio-
mach rynku, zatem jako pierwsi nauczmy si¢ rzetelnej, rzeczo-
wej rozmowy, ktorej efektem bedzie rozwdj.

No i tradycyjnie — na zakonczenie... czego Panistwu i sobie
zycze!
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iestabngce zainteresowanie Polakéw kulturg

piwa oraz ich che¢ do dzielenia si¢ spostrze-

zeniami i wrazeniami daje nam olbrzymia

liczbg okazji do analizy zjawiska ewolucji
piwnej kultury oraz podejscia mifosnikow piwa to trendéw
i zmian na polskim rynku. We wrzesniu zakonczylismy
kolejny okres realizacji piwnych kurséw i po raz kolejny
podsumowalismy wyniki naszych badan, ktére prowadzimy
przy okazji uczenia naszych gosci piwnej sensoryki, rytu-
alow i foodpairingu. Skala badania daje nam podstawy, by
nakresli¢ ogélne trendy wsréd konsumentéw, a co za tym
idzie, wskaza¢ potencjalne kierunlki rozwoju, ktére branza
moze wykorzystac przy eksplorowaniu rynkowych nisz.
Uczestnicy to jak zwykle w wigkszosci me¢zczyzni, w prze-
dziale wiekowym 25-50 lat (ponad 80%), ktérzy na co dzien
pija mainstreamowe marki piwa, nie stronig jednak od piw
rzemie$lniczych r6znych gatunkéw i sa gotowi na nowe,
sensoryczne doswiadczenia.

Doswiadczenie jako najlepsza
strategia marketingowa

Konsumenci piwa chca prawdziwych wrazen i doswiad-
czen. Bezposredni kontakt z marka, zwlaszcza wsparty
komunikatem, czyli tzw. selling story, to dla wielu z nich
najbardziej wiarygodna forma reklamy. Budowanie rytualow
degustacji, pokaz perfekcyjnego serwowania, omdéwienie
pochodzenia marki sprawiaja, ze degustacja wybranej
marki piwa staje si¢ wydarzeniem, ktére zapada w pamigc¢
i w wigkszosci przypadkéw warunkuje cheé zakupu lub
chociaz zarekomendowania piwa. Potwierdzeniem tych
obserwacji stala si¢ moderowana degustacja przeprowadzona
dla tacznej grupy ponad 500 oséb. Uczestnicy podzieleni
na dwie grupy oceniali t¢ sama marke piwa w stylu porter
baltycki. W pierwszej grupie piwo zostalo podane jako
proba ,A” bez zadnego komentarza. Grupa druga przed
degustacja otrzymala palkiet informacji o pochodzeniu piwa,
wlasciwosciach sensorycznych i rytuale serwowania. Nie da
si¢ stwierdzi¢, czy na wynikach zawazyly opowiesci o blo-
kadzie Napoleonskiej i Carskim dworze, czy tez kwiecisty
opis bukietu tego piwa, jednak jednoznacznie wskazaly one
na wplyw odpowiedniego podania piwa na wrazenia konsu-
mentow. Pierwsze z piw otrzymalo na 10-punktowej skali
drinkability oceng 6,8, podczas gdy drugie si¢gn¢to noty 8,7.
Nalezy pamigtac, ze bylo to to samo piwo, z tej samej partii
produkcyijnej. Proby réznily si¢ tyllko sposobem podania.
Oczywiscie cigzko dotrze¢ z marka piwa do duzej grupy kon-
sumentéw w warunkach pozwalajacych na takg prezentacje.
Jednak praktyki wielu browaréw pokazuja, ze nie jest to
niemozliwe. Co jednak, jezeli nie mamy szansy wejs¢ z kon-
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Piwo oczami Ronsumentow
— obserwacje 2023

sumentem w bezposredni dialog? Wtedy pojawia si¢ szansa
w postaci dynamicznego rozwoju piwnych opakowarn.

Rosngca rola opaRowania

Ponad 65% uczestnikéw badania zadeklarowato, Ze
szata graficzna opakowania w sposob jednoznaczny warun-
kuje ch¢¢ zakupu przez nich konkretnego piwa. Nikogo nie
powinno to dziwi¢, zwazywszy na fakt, ze w przeci¢tnym
supermarkecie piwna pétka to kilkaset r6znych marek piwa.
W takiej sytuacji szata graficzna to pierwszy impuls, ktory
skfania do zainteresowania marka. To bardzo wazny czyn-
nik, zwlaszcza w przypadku piw, ktore walczg o nowych
konsumentéw. Przeci¢tny piwosz nie jest znawca gatunkow,
ani tym bardziej marek. Dlatego, podobnie jak w przypadku
zakupu wina przez konsumentéw niezaznajomionych z te-
matem, kieruje si¢ przede wszystkim estetyka lub poziomem
oryginalnosci opakowania. Dlatego tez w ostatnim czasie
obserwujemy prawdziwy wysyp kolorowych puszek i etykiet,
ktére maja zacheci¢ niezdecydowanych piwoszy do siegnie-
cia po to, a nie inne piwo.

Ciemna strona piwnego rynku

Szukanie piwnych nisz coraz czgsciej sprawia, ze bro-
wary kieruja si¢ w stron¢ nowych obszaréw piwnego rynku
— tych mniej znanych konsumentom, a wigc potencjalnie
odkrywczych, ale i bardzo ryzykownych. Przyktadem takiej
niszy sg szeroko pojgte piwa ciemne. Jak si¢ okazuje, wiedza
konsumentéw na temat tego segmentu rynku, jest znikoma.
Niezaleznie od tego czy mamy do czynienia z piwem w stylu
stout, porter, RIS czy schwarzbier, dla wielu konsumentow
jest to po prostu ,.ciemne piwo”, ktore zaleznie od zdoby-
tych wezesniej doswiadczen zawsze postrzegane jest jako
gorzkie, palone, stodkie czy karmelowe. 'To, co sprawia, ze
wielu piwoszy piwa ciemne omija szerokim lukiem to po-
wszechna opinia ,,ci¢zkosci” tego rodzaju piwa. Ponad 80%
piwoszy bioracych udzial w badaniu jednoznacznie stwier-
dzilo, ze piwo ciemne nie moze by¢ orzezwiajace. To rzecz
jasna teoria, ktorg $miato mozemy nazwac piwnym mitem.

Potencjaft piwnych stylow

Poziom akceptacji piwnych stylow przez ,,mainstreamo-
wych” konsumentow spada wraz ze stopniem skompliko-
wania profilu sensorycznego piwa. Innymi stowy, im trud-
niejsze w odbiorze piwo, tym mniejszy entuzjazm wzbudza
wsrod szeregowych piwoszy. W tej czesci badania, uczest-
nicy zostali poproszeni o zaakceptowanie, lub nie szeregu
piwnych gatunkéw. Akceptacja w tym wypadku wyraza
deklaracje zakupu lub polecenia komus$ danego stylu. Jej
brak skresla piwo z listy. Jak si¢ fatwo domysli¢, najwyzsze,
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siggajace 100% poziomy akceptacji uzyskaly takie style, jak:
lager jasny, weizen czy sesyjna IPA, czyli gatunki powszech-
nie znane i sesyjne. Zdecydowanie odrzucono natomiast
takie style, jak: black IPA, RIS i rauchbier. Zostata jednak
calkiem spora grupa piw, ktore znalazly si¢ powyzej potowy
skali akceptacji. Oznacza to, ze minimum 50% badanych
uznalo je za interesujace. Na tej liScie znalazly si¢ gose, sour
ALE, barley wine i belgijski kriek. Wyglada zatem na to, ze
jest jeszcze miejsce na eksploracj¢ piwnego Swiata nie tylko
na niszowym rynku piw rzemieslniczych.

Wady sensoryczne nie zawsze takie zte?

Podobne badanie, jak w przypadku piwnych stylow,
przeprowadziliSmy w odniesieniu do wad sensorycznych.
Uczestnicy poddali ocenie piwa, ktére zostaly skazone wada-
mi sensorycznymi i poproszono ich o opinig, czy sq w stanie
zaakceptowa¢ takie piwo jako smakowo poprawne. Wszyst-
kie wady wystepowaly w piwie typu lager jasny na poziomie
6-krotnego progu wyczuwalnosci. Najmniej inwazyjny oka-
zal si¢ dwutlenek siarki, czyli gazowy, zapalczany zapach.
Prawie polowa respondentéw uznala piwo z tym zwigzkiem
za poprawne. Bardzo podobny wynik uzyskato piwo z wy-
razng dawka maslanego zapachu diacetylu. Zapach tego
zwiazku kojarzony byt ze stodowoscig i petnig smaku piwa.
Co ciekawe, az 39% os6b uznalo, ze warzywny zapach DMS
(dimetylosiarczek) takze nie jest dla nich przeszkoda.

Duzo gorzej natomiast zostaly przyjete takie zwigzki,
jak: stynny ,nastoneczniony” zapach merkaptanu izopen-
tenylowego, utleniony trans-2-nonenal i kwas octowy. O ile
jeszcze w przypadku pierwszego z nich, konsumenci tzw.
marek premium odnalezli swoja ulubiong ,nut¢” zielonej

butelki (poziom akceptacji 32%), to juz w przypadku dwdéch
kolejnych piwa zostaly zdecydowanie odrzucone.

Kluczowym wnioskiem, jaki plynie z tego badania, jest
potrzeba skupienia si¢ na jakosci handlowej piwa, co wigze
si¢ ze sprawng dystrybucja i przede wszystkim dopilnowa-
niem zasad wyszynku. Wady, ktére najmocniej wpltynety na
pijalnos¢ piwa, w wigkszosci przypadkow powstaja bowiem
nie w browarze, ale wlasnie podczas szeroko pojetej dystry-
bucji.

Dalsza ewolucja piw bezalkoholowych

Jednym z segmentéw naszych badan zawsze jest pyta-
nie o piwa bezalkoholowe. W tym obszarze widoczny jest
bardzo dynamiczny rozwéj swiadomosci konsumentéw
piwa. Co wazne, piwo bezalkoholowe przestaje by¢ tylko
i wylacznie alternatywa dla kierowcow. Staje sie peinopraw-
nym, zdrowym i warto$ciowym napojem. Az 78% badanych
stwierdzilo, Ze regularnie pije piwo bezalkoholowe, nie trak-
tujac go jako zlo konieczne, czyli zamiennik piwa.

Jednoczes$nie jednak tylko znikoma cz¢$¢ konsumentéw
siega po nie w ,niepiwnych” godzinach, czyli rano lub przed
potudniem. Prawie na pewno wynika to z kwestii kulturo-
wych. Kufel spienionego piwa, nawet zupelnie pozbawione-
go alkoholu, spozywany o poranku moze sprawia¢ powazne
problemy wizerunkowe.

To tylko czg§¢ wnioskéw z naszych niekonczacych sig
dyskusji o piwie. Badania trwaja, zainteresowanie kultura
piwa nie maleje, a wrecz przeciwnie, caly czas rosnie, a kazda
rozmowa z konsumentami piwa przybliza nas do pelniejszego
zrozumienia mechanizmoéw, ktore rzadza rynkiem piwa.

1/2 LITRA PIWA ZAWIERA 25 GRAMOW CZYSTEGO ALKOHOLU ETYLOWEGO

SPRZEDAZ ALKOHOLU OSOBOM DO LAT 18 JEST PRZESTEPSTWEM
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Co nowego w raciborskim Browarze Zamkowym?

Powoli nadchodzi czas podsumowania sezonu 2023.
Byt to bardzo wymagajacy rok, dynamiczny, nie-
przewidywalny i ciekawy zarazem. Browar Zamko-
wy w Raciborzu bral udziat w wielu wspaniatych
wydarzeniach kulturowych i sportowych.

Po raz kolejny byt partnerem jednego z najwigk-
szych wydarzen turystycznych jakim jest Festiwal
Gornej Odry, a raciborskie piwa zagoscily na pitkar-
skich stadionach. 2023 rok to takze kolejne nagro-
dy dla browaru. W konkursie Good Beer imperial-
ny porter z Raciborza zdobyt zloty medal, a barley
wine bragzowy w swoich kategoriach.

Z tegorocznych nowosci na szczegdlng uwage zastu-
guje Summer Ale cannabis edition. Piwo gornej fer-
mentacji z dodatkiem nowofalowego chmielu, ktore
zostato wzbogacone suszem ze szlachetnych odmian
konopi Cannabis Sativa. Piwo okazato si¢ hitem lata.

Juz za chwilg na rynek trafig piwa z raciborskiego bro-
waru dedykowane sezonowi jesienno — zimowemu.
Pierwsze na sklepowych potkach pojawi si¢ Twierdzo-
we korzenne w nowej szacie graficznej, chwile pozniej
rozgrzewajace piwo dyniowe z imbirem, a pdzna jesie-
nig raciborski grzaniec.

by

Warto w tym miejscu poswigci¢ kilka stow marce
Twierdzowe, ktora przeszta ostatnio swoj rebran-
ding. Cho¢ Browar Zamkowy piwo Twierdzowe
ma w swojej ofercie od dobrych kilkunastu lat, to
marka ta wcigz nie jest z nim bezposrednio koja-
rzona, co ma si¢ zmieni¢ w niedalekiej przysztosci
na skutek odpowiednich zabiegow marketingo-
wych. Piwo to w swojej podstawowej wersji, jest
mniej stodowe 1 0 mniejszej zawartos$ci alkoholu
niz Raciborskie jasne petne. To idealna pozycja dla
konsumentow szukajacych klasycznego lagera z lek-

ka goryczka.

Wszystkich mito$nikéw miodu na pewno ucieszy no-
wos¢ jaka pojawi si¢ na przetomie listopada i grud-
nia. Bedzie to braggot, czyli mocne piwo powstale
na skutek fermentacji brzeczki stodowej oraz miodu.
Piwo zostanie rozlane w limitowanej ilosci do bute-
lek o pojemnosci 0,33 1.

Zwiedzanie browaru:
tel: +48 784 350 193

e-mail: zwiedzanie@browarraciborz.pl
www.raciborskie.pl
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Piwo gruit — zapomniany Sredniowieczny napoj

Gruit beer — a forgotten medieval beverage

mgr inz. Krystian Klimczak, dr inz. Monika Cioch-Skoneczny, dr hab. inz. Aleksander Poreda, prof. URK
Katedra Technologii Fermentacji i Mikrobiologii, Uniwersytet Rolniczy w Krakowie

Stowa kluczowe: piwo gruit, ziola, fermentacja spontanicz-
na, koncentrat stodowy

Keywords: gruit beer, herbs, spontaneous fermentation, malt
concentrate

Beer is a beverage that has accompanied humanity for thousands of years.
With the advancement of science and technology, both the production process
and the raw materials used to produce beer have evolved. One intriguing
yet somewhat overlooked aspect of European brewing history is gruit beer
(gruitbier). Gruit beer is now believed to have been a malt-derived alcoholic
beverage, similar to contemporary beer. It was commonly produced in the
territories of the Low Countries for approximately 600-700 years, until the
16th century. Unfortunately, historical evidence concerning this beer is so
sparse that it does not allow us to determine exactly how it was produced. In
particular, the composition of its key component, referred to as gruit remains
a mystery. The article explores the current scientific theories regarding the
possible composition of this substance and its suggested roles in the produc-
tion process of gruitbier.

Piwo jest napojem, ktory towarzyszy czlowiekowi od tysigcleci. Wraz

z rozwojem nauki i techniki zmienial sig proces produkcyjny tego napoju

oraz surowce uzywane w jego produkcji. Jednym z interesujqcych, choc trochg
zapomnianych, aspektow historii europejskiego piwowarstwa jest piwo gruit
(gruitbier). Byl to stodowy napdj alkoholowy, podobny do dzisiejszego piwa,
ktory produkowany byt powszechnie na terenach owezesnych Niderlandow
przez okoto 600-700 lat, do XVI wieku. Zachowane dokumenty historyczne
nie pozwalajq na doktadne okreslenie sposobu jego produkcji, w szczegolnosci
tajemnicq pozostaje sktad kluczowego dodatku, czyli gruit. W artykule opisa-
no jaki, zdaniem naukowcow, mogta miec sklad ta substancja i jakie funkcje

petnila w procesie produkeji gruitbier.

Piwem gruit (gruitbier) okresla si¢ napdj allkoholowy,
podobny do dzisiejszego piwa, ktory produkowany byt po-
wszechnie na terenach éwczesnych Niderlandéw (Holandia,
Belgia, pétnocna Francja i zachodnie Niemcy) przez okoto
600-700 lat, do XVI wieku. Piwo w tamtym okresie stano-
wilo integralng cz¢$¢ zycia ludzi, a dzienne jego spozycie
szacowano na 1-2 | per capita. Charakterystycznym i obo-
wiazkowym sktadnikiem gruitbier byla tajemnicza substan-
cja, nazywana gruit. Od XIV do XVI wieku, nap6j ten byt
stopniowo zastgpowany przez piwo uwarzone z chmielem,
ktére szybko zyskalo popularnos¢ w niektérych czesciach
Holandii. Wraz z biegiem lat, wiedza na temat piwa gruit
stopniowo zanikata, a dzi§ dostepne na jego temat sa jedynie
informacje §ladowe [1-4].

Altualnie piwowarzy stosuja termin gruit do opisania
piwa, w ktérym zamiast chmielu wykorzystano mieszankg
roznych zi6l. Nie jest to podejscie bigdne, jednak sama
oryginalna substancja gruit wydaje si¢ by¢ czyms wigcej niz
jedynie mieszaning przypraw. Nie zachowaly si¢ do dzisiaj
zadne Zrédla jednoznacznie wskazujace, czym dokladnie byl
ten produkt i w jakim celu byt on stosowany. Brak doktad-
nych informacji literaturowych moze by¢ zastanawiajacy,
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biorac pod uwage, ze byl to napéj codziennego uzytku wsréd
ludnosci Niderlandéw. Czy sam jego sklad i powszechnos¢
byly tak oczywiste dla 6wczesnego spoleczenstwa, ze niewar-
te bylo jego opisywanie na kartach historii? Czy tez byl to
pilnie strzezony sekret jego producentéw, wiedza dostepna
jedynie dla wybranych?

W zrozumieniu czym byt ten produkt pomocne moze
by¢ uswiadomienie sobie, jak istotng rolg speiniat on
w swych czasach. Uwaza si¢, ze stowo gruit jest jednym
z najstarszych zapisanych w jezyku holenderskim, ktére
to ewoluowalo na przestrzeni wiekow. W poczatkowym
okresie terminem tym okreslalo si¢ substancj¢ niezbg¢dna do
produkcji dobrego piwa oraz napdj uwarzony z jej uzyciem
(gruitbier). Slowo to zwiazane tez bylo z aspektami podatko-
wymi, jako Ze imperialny monopol zapewnial, Ze w danym
rejonie tylko jeden podmiot mégt sprzedawac oraz przede
wszystkim otrzymywac zyski ze sprzedazy gruit. Podmiotami
takimi byly szlachta lub kosciét. Zmiany ustrojowe w Sre-
dniowieczu spowodowaly, ze przywilej ten przeszedt na kon-
kretne rodziny i mégl by¢ dziedziczony, a ostatecznie dzier-
zawiony lub posiadany przez poszczegdlne wladze miejskie.
To wtasnie prawdopodobnie te ostatnie podmioty stworzyly
nowe terminy: gruithuis — lokacjg, w ktérej produkowano
i dystrybuowano gruit oraz gruiter — producenta i sprzedawce
gruit. Ostatecznie gruiter prawdopodobnie ewoluowalo w gru-
itheer — urzednika, ktory jedynie zbieral podatek piwowarski.
Nalozenie podatku na dodatek do piwa, zamiast na sam pro-
ces warzenia lub gotowy produkt, pozwala zalozy¢, ze byt on
co najmniej pozadany do uzyskania napoju o odpowiednich
cechach sensorycznych. O istotnym znaczeniu gruit moze
$wiadczy¢ wydarzenie historyczne z 1060 ., gdzie mnisi
z Saint-Trond (Belgia) poprosili biskupa Metz, Adalbero-
na III o odnowienie ich prawa do gruit, argumentujac swa
prosbe: ,,Nasz napdj, ktory jak dotqd byl slabej jakosci, stanie si¢
lepszy”. Wspiera to teorig, ze gruit byt co najmniej pozadany
do uzyskania poprawnego piwa [2,5].

Przez lata historycy i badacze prébowali zrozumie¢,
czym byl tajemniczy gruit. Jedna z najpopularniejszych tez
glosi, ze byl on mieszaning réznych zi6t i przypraw, uzy-
wanych do nadania piwu charakterystycznych cech senso-
rycznych, analogicznie do chmielu. Stosowano woskownice
europejska, bagno zwyczajne, jagody wawrzynu szlachetne-
go, okrzyn gorski oraz niekiedy zywic¢ sosnowa. Rosliny te
byty wymienione w ksi¢gach rachunkowych 8 niderlandz-
kich instytucji produkujacych gruit. W sktad mieszaniny
gruit wchodzi¢ mégt nawet chmiel. Warto réwniez zwrécic
uwage na zlg reputacje piwa gruit. Cz¢sto przypisuje sie, ze
ziota wchodzace w skitad tego napoju charakteryzowaly si¢

cigg dalszy na s. 16
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Receptura oraz prawie 200-letnia
historia piwa Ultimate Imperial
Polczyn byla przez dlugi czas
skrzetnie ukrywana wsréd cudow
natury Szwajcarii Polczytiskiej.
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silnymi wlasciwosciami psychoaktywnymi, przez co wzmac-
nialy jego odurzajace dzialanie oraz powodowaly silnego
kaca. Jednak dodawane byly w celu nadania piwu odpowied-
nich cech sensorycznych oraz do przedluzenia jego trwato-
§ci — wszystkie z wymienionych roélin wykazuja w pewnym
stopniu wlasciwosci antybalkteryjne [2,6-11].

Teza wskazujaca, ze gruit byt mieszaning przypraw wyda-
je si¢ nie oddawac calej prawdy. Zachowane ksiegi przycho-
dow i rozchodéw gruithuis’éw pokazuja jasno, ze instytucje
te poza ziolami i przyprawami, regularnie sprowadzaty make
oraz stéd. Stowo gruit jest blisko zwigzane z brytyjskim
grout, ktore oznacza koncentrat stodowy. Niektorzy bada-
cze uwazajg dzis, Zze gruit byt przede wszystkim produktem
stodowym — swego rodzajem koncentratem brzeczki, wraz
z dodatkiem zi6l. Nie wiadomo réwniez, jaka forme miat
ten produkt — czy byt on ptynny, czy poddawano go proceso-
wi zageszczania lub suszenia [2,5].

Istotng r6znicg, ktéra mogla mie¢ miejsce w procesie
produkcyjnym piwa, w poczatkowych etapach istnienia gruit,
byt sposéb uzyskiwania brzeczki. Pewne zrédia wskazuja, ze
w tamtych czasach przeprowadzano jedynie zacieranie stodu
oraz filtracje. Przefiltrowana i wystodzong brzeczke podda-
wano, po wczesniejszym przestudzeniu, procesowi fermen-
tacji. Mozliwe, ze nie byta ona juz gotowana, a co najwyzej
podgrzewana. Sam gruit mégt by¢ dodawany do brzeczki
w trakcie jej produkcji, cho¢ prawdopodobnie byt on wpro-
wadzany juz do uzyskanej brzeczki. Do XIV wieku st6d
jeczmienny stal si¢ glownym surowcem wykorzystywanym
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do produkgcji piwa. Jako dodatek do jeczmienia stosowano
réwniez pszenice, owies i zyto. N ajrzadziej Wykorzystywano
gryke oraz pszenicg orkisz. Wybér ziarna do produkcji piwa
uwarunkowany byt najprawdopodobniej czynnikami ekono-
micznymi [1-4,12]. Ostatnig istotng kwestig dotyczaca pro-
dukcji piwa gruit jest sam proces fermentacji. Powszechnym
rozwigzaniem stosowanym w polowie, jak i p6znym $rednio-
wieczu, byfa fermentacja spontaniczna, przeprowadzana
przez organizmy znajdujace si¢ na powierzchni surowcéow
lub dostajace si¢ do nastawu z otoczenia. Mozliwe jest, ze
od XIV w. piwowarzy pobierali drozdze znajdujace si¢ na po-
wierzchni fermentujacego piwa, w celu rozpoczecia fermen-
tacji w kolejnej warce. Natomiast juz w XVI wieku proces
ten prowadzono w wyniku dodatku kultur, ktére starannie
przechowywano, najprawdopodobniej zmieszane z maka

w formie wysuszonych ciast. Jednak informacje te doty-

czg okresu, kiedy popularnos¢ piwa gruit chylila si¢ juz ku
upadkowi. Nie wiadomo jakie dokladnie rodzaje fermentacji
byty stosowane w latach wczesniejszych. Mozna przyja¢, ze
byla to fermentacja spontaniczna — np. z uzyciem drozdzy
wystepujacych w otoczeniu lub pozostalych w naczyniu
fermentacyjnym po poprzedniej warce. Ze wzgledu na
zr6znicowana mikroflorg przeprowadzajacg proces fermenta-
cji, uzyskane piwa mogly charakteryzowac si¢ odmiennymi
cechami sensorycznymi, niz dzisiejsze ich rekonstrukcje,
produkowane przy uzyciu dedykowanych drozdzy piwowar-
skich. Inng mozliwoscig jest ta, ze w poczatkowych wiekach
produkcji gruithier, to sam gruit stuzyl jako zrédto mikroflory
do przeprowadzania tego procesu. Sam pomyst stosowania
mikrobioty wystepujacej na powierzchni ziaren wykorzysty-
wany jest po dzien dzisiejszy w produkcji tureckiego Boza,
jak i etiopijskich piw, takich: jak Tella, Borde, Shamita,
Korefe, Cheka i Areke [2,4,12-17].

Ale co tak naprawde spowodowato definitywne zniknig-
cie piwa gruit na przestrzeni lat? Niestety, na to pytanie réw-
niez nie da si¢ udzieli¢ jednoznacznej odpowiedzi. Wydawac
by si¢ moglo, ze piwo z chmielem charakteryzowac sig
be¢dzie bardziej pozadanymi cechami sensorycznymi. Jednak
nie istniejg zadne zrédla wskazujace na wyzszo$¢ jednego
produktu nad drugim, wigc teza ta jest niemozliwa do we-
ryfikacji. Nawet w przypadku rekonstrukcji nalezy zwrdcic
uwage, ze 6wezedni ludzie mogli mie¢ odmienne preferencje,
jak powinno smakowac¢ to piwo. Jedng z mozliwosci odejscia
od produkgji gruitbier jest jego krétki okres przydatnosci do
spozycia, ktéry wedtug danych historycznych wynosit zale-
dwie tydzieri, do maksymalnie dwéch tygodni. Z kolei piwo
uwarzone z chmielem mogto by¢ przechowywane nawet
kilka miesiecy. Tak znaczne zwigkszenie okresu przydatnosci
produktu codziennego uzytku bylo korzystne pod wzgledem
ekonomicznym. W czasach $redniowiecza gospodarka wielu
miast opierala si¢ w duzej mierze na piwowarstwie. Znaczne
wydluzenie okresu przydatnosci moglo by¢ istotng karta
przetargowa w popularyzacji piwa z chmielem, umozliwiajac
zmaksymalizowanie zyskéw browarnikéw. Nie bez znaczenia
w zniknigciu piwa gruit pozostawac¢ moga réwniez kwestie
polityczne. Jak wspomniano, mozliwos¢ produkeji substancji
gruit, jak i czerpania zyskow z tego tytutu, ograniczona byla
do kodciota, szlachty lub samych miast [2,5,6].

Prawdopodobnie nigdy nie dowiemy si¢ dokladnie, jak
wygladatl proces produkcyjny piwa gruit oraz czym bytata p
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Autorska metoda produRcji piwa bezalkoholowego

Browaru Fortuna

Rynek piw bezallkoholowych w Polsce zyskuje na popu-
larno$ci w ciagu ostatnich kilku lat. Ten trend na pewno
wykorzystuje Browar Fortuna, w ktérego ofercie znajdu-
je si¢ kilka pozycji ponizej 0,5% allkoholu.

Mitostaw Bezalkoholowe IPA z Browaru Fortuna

Jednym z najbardziej docenianych piw bezallkoholo-
wych w Polsce jest Mitostaw Bezalkoholowe IPA — chmielone
na zimno kompozycja az czterech odmian chmielu — Citra,
Amarillo, Chinook i Lubelski. Dodatek herbaty Sencha Earl
Grey dopetnia cytrusowo-zywiczny profil piwa. Chmielenie
na zimno (ang. cold hopping) oraz kombinacja chmieli spra-
wia, ze Bezalkoholowe IPA jest wyraziScie chmielowe w smaku
i aromacie — dlatego cze¢sto w ré6znych testach smaku jest
niemal nie do odréznienia od wariantéw alkoholowych.

~Wspomniana autorska metoda to jednak nie tylko
chmielenie na zimno i dodatek lisci herbaty, ale takze szereg
modyfikacji samego procesu, dzigki ktérym uzywamy do
jego produkcji typowego szczepu drozdzy gornej fermen-
tacji, a piwo pozostaje bezalkoholowe mimo braku procesu
separacji alkoholu, ktéry wyjalawia piwo ze smaku” — tluma-
czy Marcin Ostajewski, glowny piwowar z Browaru Fortuna.

Milostaw Bezalkoholowe IPA to piwo wielokrotnie nagra-
dzane w takich konkursach, jak:

— Konkurs Piw Rzemieslni-
czych 2018 — III miejsce w ka-
tegorii piw niskoalkoholowych
i bezalkoholowych,

— Greater Poland Beer Cup
2021 — III miejsce w kategorii
Piwa Bezalkoholowe,

— Concours International de
Lyon 2- Zloty medal w kate-
gorii Non-Alcoholic Beer Top
Fermented.

Konsumenci coraz czesciej siggajq po napoje bezalkoholowe

Coraz wigcej 0s6b decyduje si¢ na piwa bezalkoholowe
ze wzgledu na zdrowie, kierujac si¢ trendem bardziej Swiado-
mego spozywania. Piwa o 1zejszej mocy alkoholu zawieraja
rowniez niewielkie ilosci weglowodanéw oraz skladnikéw
mineralnych, takich jak: magnez, potas, s6d, wapn oraz
fosfor, ktére maja znaczenie dla waloréw zdrowotnych.
Dodatkowo w produktach bezalkoholowych znajduja sig
polifenole, czyli silne przeciwutleniacze majace zdolnos¢
do neutralizowania wolnych rodnikéw. Dzigki mniejszej
kalorycznosci wynikajacej z braku alkoholu oraz niewielkiej
ilodci zlozonych weglowodanow sa dla oséb aktywnych duzo
lepszym wyborem niz stodzone napoje.

substancja. Warto pamigtac, ze najprawdopodobniej nie byt
to jedynie odpowiednik chmielu, pod postacig mieszaniny
przypraw. Dane historyczne wskazuja, ze mogl to by¢ przede
wszystlkim swego rodzaju koncentrat stodowy z dodatkiem
zi6l. Mozliwe jest réwniez, Ze sama substancja ewoluowa-

ta na przestrzeni lat i gruit z poczatku jego istnienia byt
zupeinie odmiennym produktem niz ten z XVI w. Piwo to
pozostaje bardzo interesujacym, cho¢ trochg zapomnianym,
aspektem historii europejskiego piwowarstwa.
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leBrowar — jeden z pionieréw piwnej, kraftowej re-

wolucji na polskim rynku — $wigtuje wtasnie swoje

11 urodziny. Firma przeszia dluga droge, od oddol-

nej inicjatywy domowych piwowaréw az do browaru
z wlasnym zakladem, lokalami gastronomicznymi i siecig dys-
trybucji o ogélnopolskim zasi¢gu. Z okazji urodzin AleBrowar
zaprezentowal kilka nowosci wzbogacajacych unikalne portfo-
lio spotki, w tym piwo urodzinowe.

AleBrowar wymieniany jest wréd pionieréw piwnej, krafto-
wej rewolucji. Firma zadebiutowala na rynku w 2012 roku, gdy
zaprezentowala swoje pierwsze, kultowe juz piwa: Rowing Jack,
Lady Blanche i Black Hope. Staly si¢ one jednymi z najwazniej-
szych i symbolicznych kraftowych propozycji, ktore wplynety
na rozwoj rewolucji piwnej na polskim rynku.

W kolejnych latach AleBrowar koncentrowal si¢ na bu-
dowaniu swojej marki, ale i spetnieniu swojego najwigksze-
go marzenia, czyli uruchomieniu wlasnego browaru. Zaklad
w Leborku wystartowat w 2017 roku. W tym samym okresie
uruchomiono tez dwa firmowe lokale sp6iki — we Wroctawiu
oraz w Gdyni.

— Jednym z najcigzszych okresow dla funkcjonowania naszej firmy
byla, oczywiscie, pandemia. Udalo nam sig jednak wyjsc z niej obronng
rekq, m.in. dzigki ogromowi pracy poswigconej na rozwdj sieci dystry-
bucji. W ostatnim czasie mierzylismy si¢ takze ze zmianami w obrebie
wlascicielskim. W marcu br., w ramach rynkowej konsolidacji, polq-
czylismy sity z Mazurskq Manufakturq, ktora przejeta czgs¢ naszych
udziatow. Pozwolilo to nam skoncentrowac si¢ na tym, na czym znamy
si¢ najlepiej, czyli na warzeniu unikalnych piw, ale i mocnym rozwoju
naszego portfolio — moéwi Arkadiusz Wenta, wspoizalozyciel
i wspotwtasciciel AleBrowaru.

Kierunki rozwoju AleBrowaru
AleBrowar pozostaje przy swojej gtéwnej specjalizacji, czyli
produkcji niepasteryzowanych piw gérnej fermentacji. Ma na
koncie okoto 200 piw uwarzonych w réznorodnych stylach.
W ostatnim czasie firma wprowadzila ponadto na rynek
nowa marke — AleBrowar Organic, ktéra stanowi odpowiedz

AleBrowar swigtuje
11. urodziny

na rynkowe trendy i rosnaca
Swiadomos$¢ konsumentow.
Pojawily si¢ pod nig nie tylko
sztandarowe, piwne nowo-
$ci, ale takze pokazna gru-
pa rzemieslniczych napojow
bezalkoholowych, takich jak
kombucha czy lemoniady
chmielowe.

— AleBrowar Organic to
z jednej strony ukton w strong
rosngcej swiadomosci ekologicz-
nej, a z drugiej — odpowiedz na
rozwijajqcy sig trend NoLo i za-
potrzebowanie na nowe, bezalko-
holowe napoje. W AleBrowarze
od zawsze stawialismy na ckspe-
rymenty, niecodzienne kooperacje,
nieoczywiste polgczenia smakow.
AleBrowar Organic jest tego kolejuym przykladem. Mamy tu zarow-
no piwo uwarzone na bazie unikatowego na skalg Swiatowq czarnego
jeczmienia i wspotpracg w tym zakresie z naukowcami z Politechniki
Bydgoskiej. Mamy tez ,,podkrecone” chmielem lemoniady czy kombuche.
Wizystko to stanowi cickawe i niecodzienne uzupelnienie naszej oferty
— méwi Arkadiusz Wenta z AleBrowaru.

Nowosci w portfolio

Z okazji 11. rocznicy dziatalnosci AleBrowar wprowadzit
do oferty specjalne urodzinowe piwo Hoppy Eleven. To aroma-
tyczna IPA z dodatkiem 11 rodzajéw chmielu wybranych przez
11 os6b, ktore tworzg AleBrowar.

W ostatnich tygodniach premier¢ miato réwniez wspo-
mniane juz piwo Hooded Black Barley Pils, stworzone na bazie
czarnego jeczmienia. Hooded Black Barley Pils charakteryzuje
si¢ czystym profilem smakowym, jest gladkie, stodowe, z nutg
szlachetnych chmieli, z lekko ciemniejsza barwa pochodzaca
od ciemnego ziarna.

Z koncem lipca
w sprzedazy pojawilo
sie takze Juicy Cocta-
il Summer, Ale-piwo
uwarzone z Karo-
lem Kraszewskim,
mistrzem  polski
w koktajlach bez-
alkoholowych. Zo-
statlo ono uwarzone
w dwoéch wersjach:
z dodatkiem mie-
ty, na wzor drinka
mojito oraz na wzor
koktajlu pina colada
z dodatkiem ananasa
i kokosa.

Fot. mat. prasowe
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CRISP

—— THE ——

FINEST MALT

Crisp Malt Sp. z o.o0. jest slodownig zlokalizowang
w Bydgoszczy, powstatg w 2001 roku w miejscu zaktadu
znanego jako ,,Stodownia Fordon”.

Nalezymy do angielskiej grupy stodowniczej Crisp
Malting Group, ktdra jest cze$cig angielskiej grupy Anglia
Maltings (Holdings), a z naszych pozostatych zakladéw
czerpiemy dodatkowa wiedze i doswiadczenie.

Dostarczamy do browaréw okoto 85.000t slodu oraz
10.000t jeczmienia obluszczonego rocznie, co oznacza
zapotrzebowanie na jeczmien browarny w ilos$ci ponad
110.000 ton. Wiekszo$¢ surowca do produkcji
pozyskujemy z gospodarstw rolnych polskich rolnikéw
ispétdzielni rolnych.

Jesteémy czlonkiem stowarzyszen: Polskie
Stowarzyszenie Rolnictwa Zréwnowazonego ,ASAP?,
ktére promuje zasady przyszlo$ciowego, efektywnego
korzystania z débr natury oraz od ponad 15 lat
Stowarzyszenia Regionalnych Browaréw Polskich.

Posiadamy wdrozony i certyfikowany system
bezpieczenstwa zywno$ci zgodny z norma
IS0 22000:2018 oraz system jako$ci ISO 9001:2015.

Z wykorzystaniem tradycyjnej technologii
zamaczalnikéw cylindryczno-stozkowych oraz skrzyn
Saladina produkujemy: stody jeczmienne tj. jasny
pilznenski, typu ale, wiedeniski oraz monachijski z barwa
wg zyczenia Klienta, a takze stdd pszeniczny jasny.

Posiadamy mozliwo$¢ importu angielskich stodéw
z oferty Crisp Malting Group, tj. Best Ale, Finest Maris
Otter® Ale, Extra Pale Maris Otter®, Clear Choice Malt®
Ale, stéd organiczny Ale i Crystal, Cara Gold,
bursztynowy, czekoladowy, czarny i wiele innych.

Zapraszamy do wspotpracy zaréwno producentéw piwa,
jakiproducentéw ptodéw rolnych.

Crisp Malt Sp. z o.o.
ul. Fordonska 400

85-790 Bydgoszcz, Polska
tel. +48 52 343 92 71
e-mail: sekretariat@crispmalt.com

Crisp Malt Ltd. is a malt house which is located in
Bydgoszcz. It was established in 2001 on the former
premises of a plant known as ‘Fordon Malthouse’.

The Company belongs to an English malting group - Crisp
Malting Group Ltd. which is a part of the English group
Anglia Maltings (Holdings) and from which we obtain
additional know~-how and experience.

We deliver to breweries annually about 85,000 tonnes of
malt and 10,000 tonnes of pearled barley, which provides
for the demand of over 110,000 tonnes of barley. Most of
the raw materials are purchased from the Polish farmers
and agricultural co-operatives.

We are also members of the Polish Sustainable Farming
Association “ASAP”, which promotes a future-oriented
and effective exploration of natural resources and, have
been, for over 15 years, a member of the Polish Regional
Breweries Association.

We have implemented and certified a food safety system
compliant with ISO 22000:2018 and ISO 9001:2015
quality systems.

With the application a traditional technology of cylindric-~
conical steeps and Saladin boxes we produce: barley
malts: pale malt; ale-type malts, Vienna malt and Munich
malt with customized colors; as well as pale wheat malt.

We are capable to import the following English malts from
the portfolio of Crisp Malting Group: Best Ale Malt, Finest
Maris Otter® Ale Malt, Extra Pale Maris Otter® Malt,
Clear Choice Malt® Ale, Organic Ale Malt, Organic
Crystal, Cara Gold Malt, Amber Malt, Chocolate Malt,
Black Malt and many more.

We are pleased to invite all brewers and farmers to
cooperate with us!




Michat Kopik,

ak co roku o tej porze spotykamy si¢ w specjalnym
wydaniu ,,Piw Regionalnych”. I tym razem réw-
niez zostalem poproszony o podzielenie si¢ swoimi
przemysleniami na temat tegorocznych rynkowych
trendéw w Swiecie piwa. Czy mamy jakie§ zaskakujace
nowosci, moze nastapily znaczne zmiany? Wedlug Alfreda
Hitchcocka nalezy zaczaé od trz¢sienia ziemi, a potem juz
tylko podnosi¢ emocje. Mysle jednak, Ze ten felieton zaczne
od bardzo szlachetnej i upartej pracy u podstaw. Pracy, ktérg
wykonalismy jako polskie srodowisko piwne i to glownie
oddolnie. Mowa oczywiscie o reintrodukeji piwa Grodziskiego.
Pamigtajac romantyczne poczatki piwowarstwa rzemiesl-
niczego w Polsce, tak naprawde jego poczatek nalezaloby
liczy¢ od momentu uwarzenia A’la Grodziskie przez, migdzy
innymi, przysztych zatozycieli Browaru PINTA. Aczkolwiek
zwyklismy traktowac to jako preludium i start liczymy od
Ataku Chmielu. Natomiast przez lata funkcjonowal branzowy
dowcip, ze jezeli chcemy podiozy¢ kolegom z innego browa-
ru $winig to nalezy przekonac ich do uwarzenia Grodziskiego.
Nie beda wiedzieli co robi¢ z paletami niesprzedanego piwa.
Szczesliwie bylo to, relatywnie, dawno i nie jest juz praw-
da. Aktualnie Grodziskic mozna spotkac na catym Swiecie
(sam mialem przyjemnos¢ i zaszczyt warzy¢ je w Meksyku),
wygrywa konkursy piwne (jak w Brazylii), czy tez plebiscyty.
I tutaj zatrzymajmy si¢ na chwilg — by¢ moze spotkaliscie
si¢ z takim serwisem jak Taste Atlas. Jest to bardziej zabawa
niz rzeczywiscie rzetelny ranking, ale nie zmienia to fak-
tu, ze mozna (i trzeba!) wykorzysta¢ marketingowo kazda
nadarzajacy si¢ szans¢. O ile po mojej misji grodzisko-porte-
rowej w Meksyku pojawilo si¢ zapotrzebowanie na te piwa
na lokalnym rynku, tak po rankingu Taste Atlas sam bylem
$wiadkiem, jak w moim osiedlowym sklepie spozywczym
pojawilo si¢ Grodziskie. Dlaczego? Klienci zacz¢li dopytywac,
dlaczego nie ma na polce najlepszego polskiego piwa na
Swiecie i1 wlasciciel zaczal orientowac sie w temacie. Pozo-
stawiam Waszej wyobrazni, ile 0s6b po zobaczeniu tego
rankingu stwierdzilo ,Grodziskie, a co to?” i zaczelo szukaé
informacji w Internecie, a potem piwa w sklepach.
Dodatkowo wykonalismy jako srodowisko s¢dziowskie,
wraz z kolegami Marcinem Ostajewskim i Markiem Kamin-
skim, sporo kolejnej pracy u podstaw i udalo nam si¢ nie
tylko doprowadzi¢ do wprowadzenia w edycji 2023 najwaz-
niejszego konkursu piwnego w Europie — European Beer Star
— kategorii Grodziskie. Ale wigzalo si¢ to jeszcze z przepro-
wadzeniem tastingu i szkolenia dla s¢dziow z calego swiata,
ktorzy przyjechali w tym roku do Norymbergi. Jest to
dziatanie, ktore niewatpliwie zaprocentuje w przysziosci.
Pamictajmy, ze Grodziskie jest jedynym ,naszym” sty-
lem piwa. Dlatego nastgpnym razem, jezeli zobaczycie je
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w sklepie czy pubie — doldzcie swoja cegietke i kupcie je.
Szczegdlnie, jezeli jeszcze nie mieliscie okazji sprobowac.
Nic lepszego na goracy letni dzieni nie znajdziecie.

Drugi trend, znowu mocno osadzony w piwowarstwie
rzemie§lniczym, jest czeSciowo powiazany z juz opisanym.
Dlaczego? Piwo Grodziskie tradycyjnie powinno by¢ uwa-
rzone na odmianie chmielu Tomyski, ktéra jest absolutnie
fantastyczna, jak i inne polskie odmiany, ktérym okazano
zrozumienie, opieke i mitos¢ na polu. O ile w przypadku
Grodziskiego wysitek byt zbiorowy, tak w przypadku polskiego
chmielu trzeba odda¢ palmg pierwszenstwa Pawlowi Pita-
towi i jego firmie Polish Hops. Jezeli ktérykolwiek browar
rzemieslniczy bedzie chwalil si¢ piwem na polskim chmielu
mozecie sie zalozy¢, Ze jest to chmiel od Pawla.

Poczatkowe lata polskiego piwowarstwa rzemie$lniczego
stanowily polaczenie zachtysnigcia si¢ trendami z Zachodu,
gtownie z USA, oraz pewnego niezadowolenia z polskiej
produkcji, w tym jakosci chmielu oraz wspélpracy z do-
stawcami. Sam doskonale pamigtam z pracy lata temu
jako warzelany w browarze Konstancin, jakie potrafity by¢
problemy w tej materii. Szczgsliwie byto — mingto i mozemy
cieszy¢ sig coraz wigksza liczba piw uwarzonych nie tylko
na tak klasycznych odmianach, jak: Lubelski, Sybilla, Iunga
czy wlasnie Tomyski, ale mamy réwniez dost¢p do zupel-
nie nowych odmian, jak: Amora Preta, Zula czy Vermelho
(plus szereg eksperymentalnych), ktore, jak si¢ okazuje, jak
najbardziej nadaja si¢ do uzycia w nowofalowych, mocno
chmielonych na smak i aromat gatunkach piwa.

To z kolei stanowi doskonale przejscie do kolejnego tren-
du, ktoéry utrzymuje si¢ juz od wielu lat i raczej nigdzie si¢
nie wybiera. Mocno chmielone nowofalowe piwa — niewazne
czy nazwiemy je Hazy IPA, New England IPA czy cokolwiek
innego, co zostanie wymyélone marketingowo przez browar
— zawladngly rynkiem. Zaryzykuj¢ stwierdzenie, ze zaden
inny gatunek nie ma produkowanych w ciagu roku tylu
przedstawicieli, nawet jezeli cz¢sto zmiany sa kosmetyczne.
Wystarczy przejsc si¢ po kilku multitapach w kazdym mie-
$cie wojewddzkim, Zzeby zobaczy¢, jakich piw jest najwigcej
na kranach. Tez ci¢zko si¢ dziwic. Jezeli sa dobrze wyko-
nane, to nie tylko dostarczaja wielu pozytywnych wrazen
sensorycznych, ale réwniez powinny by¢ tatwo pijalne.

Pijalnos¢ — stowo klucz. Tutaj pojawiaja si¢ dwie kate-
gorie: piwa bez- i niskoalkoholowe (sesyjne, jak to si¢ méwi
w rzemiosle) oraz lagery. Zacznijmy moze od lageréw. Od
dluzszego czasu mowimy (czy staramy si¢ zaklinac rze-
czywistos¢) o renesansie pilsow i lageréw. I, wedlug mnie,
jestesmy wiasnie (i w koncu) tego swiadkiem. ,Standardowy
konsument” z przyjemnoscia sigga po porzadnego, szlachet-
nie nachmielonego lagera. Doskonatym przykladem sa tutaj
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BIOCHEM-ART

Ekstrakty
piwne stodowe

PureMalt

Ekstrakty chmielowe

Totally Natural Solutions

p piwa browaréw Dziki Wschéd oraz Brofaktura. Nic dziwne-

go zatem, ze kazdy szanujacy si¢ lokal z piwami rzemieslni-
czymi piwa dolnej fermentacji musi mie¢ w ofercie.

Jezeli zas chodzi o piwa bezalkoholowe, to sa niewat-
pliwym krélem wzrostu kategorii. Duzo lepsza technologia
produkcji, glownie dezalkoholizacja gotowego piwa, sprawi-
ty, ze mamy do czynienia z produktem, ktéry sensorycznie
nie odbiega od piw ,,peinej” mocy. I wielu konsumentéw po
nie sigga. Tak samo po piwa o niskiej zawartosci alkoholu,
co dowodzi, ze w przypadku piwa nie chodzi o stan upojenia
alkoholowego, ale wlasnie o doznania sensoryczne, podr6z
przez smaki i aromaty:

Przemyst
Fermentacyjny

EFEKTYWNOSGC, JAKOSC, SMAK, AROMAT

Enzyme
DSM

Konsulting i
wdrozenia

Doradztwo
i szkolenia

Dodatki funkcjonalne
Murphy & Son

I tym oto sposobem przechodzimy do podsumowania.
Czym w koricu sg nowe piwne trendy jak nie wtasnie wspo-
mniang podr6za sensoryczng, odkrywaniem nowych teryto-
riéw $wiata piwnego i tego co moze zaoferowac? Czasami to

odkrywanie bywa odkrywaniem na nowo — jak w przypadku
piwa Grodziskiego czy rodzimych odmian chmielu. I tak jak
zawsze to czas pokaze, ktére produkty utrzymaja sie na ryn-
ku, a ktore stang si¢ niszowe. Natomiast wiasnie tej radosci
z poznawania nowych smakoéw i aromatéw, weryfikowania
tego co lubimy, a czego nie, nam wszystkim zycze. Za rok
zobaczymy, co nowego pojawilo si¢ na rynku.
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Marek Kamiriski
Prezes Zarzqdu Polskiego Stowarzyszenia
Browaréw Rzemieslniczych

iezacy rok dla browaréw rzemieslniczych jest

z pewnoscig najtrudniejszym rokiem w ostatniej

dekadzie. Do wyzwan i zaldécen rynkowych

powodowanych od czterech lat najpierw przez
pandemig i jej skutki dla gospodarki, p6Zniej przez rosnaca
mniej wigcej od polowy 2021 roku inflacje, ktorej dynamika
bita rekordy w 2022 roku, doszly dotkliwe skutki wszech-
obecnego wzrostu cen dla portfeli Polakéw. 2023 rok zosta-
nie przez nas zapamigtany nie tylko przez pryzmat zmagan
z licznymi podwyzkami kosztéw prowadzenia dzialalnosci
gospodarczej, z czym mieliSmy juz do czynienia w roku
ubieglym, ale chyba najbardziej przez spadajacy wyraznie
wolumen sprzedazy piwa w kontekscie calego polskiego ryn-
ku, ktorego piwowarstwo rzemielnicze jest przeciez czescia.
W biezacym roku wyjatkowo odczuwalny jest, powodowany
inflacja, spadek dochodéw rozporzadzalnych konsumen-
tow, przekladajacy si¢ nieublaganie na codzienne decyzje
zakupowe.

Jednoczes$nie warto podkresli¢, ze browary rzemieslnicze
najszybciej reaguja na wszelkie zmiany sytuacji i s3 w stanie
najszybciej dostosowywac si¢ do warunkéw zmieniajacego
si¢ otoczenia gospodarczego. Elastycznos¢ w dzialaniu, bliski
kontakt z rynkiem i czujnos¢ w zakresie zmieniajacych sig
trendow, pozwalaja browarom rzemieslniczym mozliwie opty-
malnie dopasowywac swoje portfolia produktowe i sposoby
dzialania do biezacych mozliwosci. W tym roku bylo to szcze-
golnie widoczne w zakresie choc¢by kraftowych piw bezalko-
holowych, piw I1zejszych, sesyjnych, czy rowniez w kontekscie
zarzadzania kanalami sprzedazy i dystrybucji. Ogromne zna-
czenie mialo w tym roku jak najsprawniejsze wykorzystywanie
szans rynkowych i pojawiajacych si¢ nawet na krétko okazji,
czy to asortymentowych, czy sprzedazowych.

Niezmienna wartoscia i cechg piw rzemieslniczych
pozostaje dbalos¢ o jak najwyzsza jakos¢ i bardzo satysfak-
cjonujacy jest fakt, ze mimo biezacych wyzwan kosztowych
i ptynnosciowych browary rzemieslnicze nadal utrzymuja,

a niejednokrotnie podnosza jako$¢ swoich piw, pozostajac
najpewniejszym wyborem dla mitosnikéw piwa poszukuja-
cych najlepszych waloréw trunku.

Do wyzwan natury gospodarczej dochodza obecnie
powazne wyzwania w otoczeniu prawnym funkcjonowania
browaréw rzemieslniczych, sposréd ktérych do najwazniej-
szych zaliczy¢ mozemy ustawodawstwo w zakresie gospo-
darki opakowaniami i odpadami opakowaniowymi oraz
nowelizacj¢ ustawy akcyzowej, wprowadzajaca Centralng
Ewidencje Wyrobéw Akcyzowych. Pierwsze z nich, wprowa-

dzajace od 1 stycznia 2025 1. system kaucyjny oraz zwigzane
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Browary rzemieslnicze
w 2023 roku

z nim stosowne oznakowanie opakowan, zostato negatywnie
zaopiniowane przez wszystkie organizacje branzowe rynku
piwnego w Polsce i w obecnym ksztalcie nie gwarantuje
wprowadzenia efektywnego systemu kaucyjnego. Przemy-
§lane wdrozenie systemu kaucyjnego jest wazne réwniez

dla browaréw rzemieslniczych - o ile bowiem w znikomym
stopniu korzystaja one z butelek szklanych wielokrotnego
uzytku — to wlaczenie do systemu kaucyjnego puszek meta-
lowych juz je w coraz wigkszym stopniu dotyczy. Podobnie,
jak inne organizacje, liczymy w tym zakresie na poprawienie
ustawy po wyborach. W zakresie CEWA pozostajemy w za-
wieszeniu i oczekujemy na powrét do prac nad elektroniczng
ewidencja w sposob, ktéry pozwoli browarom rzemieslni-
czym na efektywne czasowo i kosztowo dostosowanie si¢ do
nowych przepiséw.

Nierozwigzanym problemem, w kolejnym roku, pozosta-
je mozliwoé¢ sprzedazy zdalnej piwa, a regulacje w zakresie
detalicznej sprzedazy oparte sa nadal na przepisach uchwa-
lonych 40 lat temu, w zupelnie odmiennej sytuacji ustrojo-
wej, gospodarczej i technologicznej, w najmniejszym nawet
stopniu nieoddajacej ducha praw blizszego wspolczesnosci.
Zgoda na sprzedaz z dostawg jest rozwigzaniem koniecznym
i oczekiwanym od wielu lat, absolutnie kluczowym jed-
nak dzis, w sytuacji, gdy sprzedaz online w branzy FMCG
dynamicznie ros$nie i bedzie dalej rosta, a producenci piwa
pozostaja grupa catkowicie wykluczong z mozliwosci prowa-
dzenia sprzedazy zdalnej. Rozwigzanie, ktére proponujemy
i na ktore oczekujemy zdecydowanie poprawiloby sytuacje
najmniejszych browaréw.

Coraz wigksze znaczenie dla calego piwowarstwa w diuz-
szej perspektywie stanowia wyzwania natury klimatycznej
i demograficznej. Pierwsze wplywaja na dostepnos¢, cene
i jako$¢ surowcow piwowarskich, posrednio réwniez na
dostepnos¢ i ceny niezbednych dla funkcjonowania bro-
waréw mediow, drugie stawiajg branze piwowarska przed
bezprecedensowym wyzwaniem skonstruowania atrakcyjnej
oferty i odpowiedniej jej komunikacji dla mtodych pokolert
wchodzacych corocznie na rynek piwa. Wyraznie odmien-
ne preferencje miodych ludzi sa w coraz wigkszym stopniu
zauwazalne.

W tych trudnych czasach pozostajemy mimo wszyst-
ko umiarkowanymi optymistami. Polskie piwowarstwo
rzemie$lnicze w ostatniej dekadzie odniosto niewatpliwy
sukces, zauwazony nie tylko w kraju, ale tez w Europie i na
calym $wiecie. Jestem przekonany, ze z obecnych trudno-
$ci wyjdziemy nie tylko obronng r¢ka, lecz i mocniejsi niz
wczesniej.
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Kraftowe piwa z platformy  [mere

Centrum dystrybucyjne piw rzemieslniczych OneMore-
Beer z Wieprza koto Zywca W pierwsza rocznic¢ swojej
dziatalnosci oglosilo, ze jeszcze w tym roku uruchomi
platform¢ e-commerce, ktéra ma utatwi¢ handlowcom
zapelnianie piwnych pétek kraftowymi nowos$ciami i naj-
bardziej poszukiwanymi piwami zagranicznymi.

latforma internetowa OneMoreBeer.pl ma pomoéc
odbiorcom w komponowaniu i skladaniu zaméwien
na piwa rzemieslnicze 24 godziny na dobe i przez
7 dni w tygodniu. Szereg funkcjonalnosci ma ula-
twiaé zarzadzanie dostawami, formalnosciami i finansami
klientéw, jak np. wyboér metody dostawy i metody platno-
§ci, sprawdzanie stanéw magazynowych, dost¢p do archiwum
faktur i kontrola wydatkéw. Uzytkownicy platformy beda tez
mogli korzysta¢ z oferowanych im na wylacznos¢ promocji
i wyprzedazy. Wyjatkowa opcja bedzie drugi koszyk na zamoé-
wienia ,,pre-order”, przy pomocy ktérego OneMoreBeer bedzie
prowadzi¢ rezerwacje i przedsprzedaz najbardziej oczekiwa-
nych piwnych nowosci.
— Rozpoczelismy dzialalnosc w paZdzierniku 2022 roku, a wigc
w bardzo trudnym okresie dla piwa, kiedy z dnia na dziesi rosty wszyst-
kie koszty i spadala konsumpcja, a mimo to pokazalismy, ze piwa
rzemiesnicze caly czas majq statych nabywcow i walczq o nowych
— moéwi Pawel Zabek, Dyrektor Zarzadzajacy OneMoreBeer.
Jego zdaniem duza w tym zastuga coraz lepszej w Polsce dys-
trybucji piw z kategorii top i ultra premium oraz umiej¢tnosc
szybkiego dopasowywania si¢ browaréw rzemieslniczych do
oczekiwan konsumentow.
W okresie od pazdziernika 2022 r. do lipca 2023 . liczba
klientéw OneMoreBeer wzrosta o okolo 15%, a wartos$¢ za-

moéwienn o ponad 50%. Rekordowe pod tym wzgledem byly
zwyczajowo najlepsze dla sprzedazy piwa miesigce w roku: maj
i czerwiec. Wsréd klientéw dominujacy udzial wartosciowy
mialy sklepy specjalistyczne, inne hurtownie z piwami i sieci
handlowe.

Zdaniem Pawla Zabka kluczowe znaczenie w sprzedazy
i dystrybucji piw rzemieslniczych ma wspieranie odbiorcéw
w komponowaniu ich oferty detalicznej. Dzialajace w Polsce
browary rzemieslnicze wprowadzaja na rynek okolo 2 tysiace
premierowych piw rocznie. W biezacej ofercie OneMoreBeer
znajduje si¢ 3 tysigce réznych polskich i zagranicznych piw
w okoto 100 stylach i z ponad 320 browaréw, dzialajacych
w Polsce i w ponad 20 innych krajach. — Niewielu kupcow ma
wystarczajqeq wiedze, zeby swobodnie wybierac z tak bogatej oferty
bez wzgledu na to, czy cheq miec na potee 10 czy 200 piw do wyboru
— uwaza Pawet Zabek.

Dotychczas w OneMoreBeer za pomoc klientom w komple-
towaniu piwnej oferty odpowiadali pracownicy Biura Obstugi
Klienta. Teraz ma im w tym pomaéc rowniez platforma e-com-
merce, ktéra oprocz szczegélowych informacji o produktach
da tez mozliwo$¢ szybkiego ich filtrowania zgodnie z prefe-
rencjami klientow.

Uruchomienie platformy e-commerce jest kolejnym kro-
kiem OneMoreBeer w kierunku pelnej automatyzacji dostaw
i zamoéwien piwa oraz dodatkowym kanalem komunikacji z od-
biorcami. Realizacja wszystkich zadaii w OneMoreBeer jest
zarzadzana przez system WMS — specjalistyczne oprogramo-
wanie do obstugi tzw. magazynu wysokiego skladu. Kontrolg
obrotu magazynowego i lokalizacj¢ produktow na regatach
ulatwiajg kamery i skanery.

OneMoreBeer jest najwigkszg hurtownia piwa rzemiesIni-
czego w Polsce. Nowoczesne centrum zostalo wybudowane
w2022 r. za ok. 5,5 mln zt na nalezacej do Browaru PINTA dzial-
ce w Wieprzu. W hali magazynowej o powierzchni 1000 m kw.
na odbiorcéw stale czeka okolo 300 tys. butelek, puszek
i kegéw z ré6znymi piwami. Kazdego miesiaca OneMoreBeer
przyjmuje §rednio 240 dostaw i realizuje 1600 zaméwien skia-
danych przez okoto 400 klientéw. Zdecydowanie najwiekszy
udzial w sprzedazy hurtowni maja piwa z Browaru PINTA
i PINTA Barrel Brewing, ale ponad polowe obrotéw przypa-
da na produkty innych polskich i zagranicznych browaréw.
W ciggu pierwszego roku dzialalnosci zatrudnienie w One-
MoreBeer wzrosto z 25 do 32 os6b.
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_ SPRZEDAWAJ Z NAMI |
JESZCZE WIECEJ PIWA!

—> Najwieksza hurtownia piw rzemieslniczych w Polsce,
—> ponad 320 browar6éw z ponad 20 krajow,

—> srednio 240 dostaw i 1600 zamowien miesiecznie.

OneMoreBeer Sp. z 0.0.

ul. Przemystowa 4, 34-382 Wieprz
e-mail: hurtownia@onemorebeer.pl
tel. +48 537 538 100
www.onemorebeer.pl
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Browarniku - chcesz pogtebi¢ wiedze fachowq?

ZAPRENUMERUJ CZASOPISMO

»,Przemyst Fermentacyjny
i Owocowo-Warzywny”!

Mozesz tez kupié¢ artykuty pojedynczo
na Portalu Informacji Technicznej www.sigma-not.pl

W latach 2022-2023 opublikowali$my artykuty:

Whptyw wykorzystania stodéw specjalnych na przebieg zacierania i parametry jakosciowe
brzeczki (A. Ciosek, A. Plis), nr 1/22

Jak to z fermentacja byto? (A. Pikulicka, W. Tomaszewska-Gérecka, W. Barabasz), nr 1/22
Wysokie inflacja i akcyza oraz COVID ciggna rynek piwa w dét. Branza piwowarska notuje
najgorsze wyniki od 10 lat (ZPPP Browary Polskie), nr 2/22

Stabilnos¢ przechowalnicza granulatu chmielowego (O. Hrabia, A. Poreda), nr 2/22
Niekonwencjonalne norweskie drozdze typu Kveik — wykorzystanie w technologii
piwowarskiej (A. Gtowacki, J. Paszkot, K. Adamenko. J. Kawa-Rygielska), nr 2/22
Wielkopolskie browarnictwo w Il Rzeczypospolitej Polskiej (S. Wawszczak, M. Szymariski,
M. Smiechowska), nr 2/22

Napodj herbaciany kombucha jako baza do produkcji innowacyjnych napojéw nisko-
alkoholowych (M. Kruk, S. Pochylski, K. Neffe-Skociriska, D. Kotozyn-Krajewska), nr 2/22
XX Szkota Technologii Fermentacji (M. J. Przegaliriska), nr 3/22

Zmetnienia w piwie — przyczyny powstawania i ich identyfikacja (A. Ciosek), nr 3/22
Potencjat wykorzystania niekonwencjonalnych mikroorganizméw w technologii
piwowarskiej (A. Glowacki, J. Paszkot, J. Kawa-Rygielska), nr 4/22

0Od alkoholowego lagera do bezprocentowego radlera (ZPPP Browary Polskie), nr 4/22
Reguty deklarowania nazw innych kategorii napojéw alkoholowych w znakowaniu piwa
(P. Kalinowski), nr 4/22

Czy z piwnej mapy Polski zaczng znika¢ browary? (ZPPP Browary Polskie), nr 5/22
Parametry jakosciowe brzeczki wytworzonej z soczewicy zielonej uprawianej w réznych
lokalizacjach (K. Fulara, A. Poreda), nr 5/22

Polskie piwo ...quo vadis??? (P. Btazewicz), nr 5/22

Piwne trendy w 2022 roku (M. Kopik), nr 5/22

Piwo bezalkoholowe- alternatywa, czy trunek uniwersalny? (M. Chotdrych), nr 5/22
Browary rzemieslnicze apeluja o dopuszczenie zdalnej sprzedazy piwa (M. Kamiriski),
nr5/22

Nowe centrum dystrybucji piw rzemieslniczych (A. Godewski), nr 5/22

Browar Battow z unikatowym konceptem wsrdd piw rzemieslniczych (Browar Battéw),
nr5/22

Rewolucyjne puszki (J. Rozumecki, JMR Europe), nr 5/22

Opodatkowanie alkopopdw i hard seltzeréw (J. Arciszewski), nr 5/22

Jako$¢ piwa w dobie kryzysu energetycznego (K. Baranowski), nr 5/22

Raport chmielarski 2022 (J. Szatas), nr 6/22

Produkty uboczne w browarze — problem czy zaséb? (P. Leszczyriski), nr 6/22

Azot w stuzbie dla piwa (?) (JMR Europe) nr 6/22

Rynek piwa w Polsce (W. topaciuk), nr 1/23

Sympozjum Piwowaréw Zawodowych 2022 (M. Kamiriski), nr 1/23

Swiece filtracyjne w produkcji piwa (Eaton Filtration Poland), nr 1/23

Kryzys nie oszczedza browardéw. Co dalej z polskim piwem? nr 2/23

Innowacje w sektorze bezalkoholowych napojow fermentowanych (N. Guziriska,
E. Kordialik-Bogacka), nr 2/23

Hop creep — mechanizm zjawiska i czynniki wptywajgce na jego przebieg (0. Hrabia,
A. Poreda), nr 2/23

Chmielaki Krasnostawskie (18-20.08.2023), nr 3/23

Polski ,,szampan” piwny wystrzelit z niszy - Grodziskie, nr 3/23

Wptyw odmiany i ilosci chmielu na intensywnos¢ zjawiska hop creep podczas chmielenia
na zimno (K. Grzeskiewicz, O. Hrabia, A. Poreda), nr 3/23

Akademia Dobrego Piwa, nr 4/23

Wyniki Konsumenckiego Konkursu Piw Chmielaki 2023, nr 4/23

Smak, jakos¢ czy cena? Za co konsumenci cenig piwo z polskich browaréw? (ZPPP Browary
Polskie), nr 4/23

Piwa owocowe — korzysci i zagrozenia zwigzane z wykorzystaniem owocow w technologii
piwowarstwa (P. Leszczyriski), nr 4/23

Przemyst pous
Fermentacyjny

i Owocowo-Warzywny

Fermentation- and Fruit- & Vegetable Processing Industry

MOZESZ NAS ZAPRENUMEROWAC:
e-mailem: prenumerata@sigma-not.pl
telefonicznie: 22 84030 86, 840 35 89
przezInternet:  www.sigma-not.pl
listownie: Zakfad Poligrafii i Kolportazu Wydawnictwa
SIGMA-NOT Sp. z 0.0.,
ul. Ks. J. Popietuszki 19/21,
01-595 Warszawa
wptata na konto:  Wydawnictwa SIGMA-NOT Sp. z 0.0.
ul. Ratuszowa 11,
03-450 Warszawa
PKO BP nr 24 1020 1026 0000 1002 0250 0577

PRENUMERATA NA 2024 .

Oferujemy nastepujace warianty prenumeraty:

B PRENUMERATA papierowa 348 zi brutto — czaso-
pismo tylko w wersji papierowej, za jego dostarczenie doliczamy
oplate roczng 21 zt brutto,

B PRENUMERATA cyfrowa 300 zt brutto — czasopismo
wylacznie w wersji cyfrowej dostepne na Portalu Informagji
Technicznej www.sigma-not.pl, prenumerator otrzyma na
e-maila link aktywacyjny do zaprenumerowanego tytutu.

B PAKIET PLUS 450 zt brutto — roczna prenumerata
w wersji papierowej i cyfrowej oraz bezptatny dostep do archi-
wum naszego tytutu na Portalu Informacji Technicznej
www.sigma-not.pl, prenumerator otrzyma na e-maila link
aktywacyjny do zaprenumerowanego tytutu. w

-

—

Cena brutto pojedynczego egz. 62,- zt

Cena brutto zawiera 8% VAT na czasopisma w wersji papierowej
oraz cyfrowej. W przypadku zmiany przez ustawodawce stawki VAT
na czasopisma i w konsekwengji zmiany cen brutto, prenumerator
zobowiazany jest do doptaty réznicy

UWAGA!
Pojedyncze artykuty opublikowane
w ,Przemysle Fermentacyjnym i Owocowo-Warzywnym”
w latach 2004-2022 mozna kupi¢ na portalu
www.sigma-not.pl

e

——




Uzdatnianie wody w przemysle

SPOZYWCZYM | NapOjowym

EUROWATER

A GRUNDFOS COMPANY

Stacja do
przygotowania
naturalnej wody
mineralnej

Eurowater oferuje niezawodne
stacje uzdatniania wody oparte na

najnowoczesniejszych technologiach
oraz modutowym systemie budowy

Od doradztwa po kompletne rozwigzanie

. Montaz .

Doradztwo Projektujemy i wykonujemy Szkolenia dla Serwis gwarancyjny
przy projektowaniu systemy z najwieksza precyzja personelu i pogwarancyjny
i doborze urzadzen i w najwyzszej jakosci obstugujacego w tym serwis prewencyjny
Eurowater Sp. Z 0.0. www.eurowater.pl
Centrala Izabelin Oddziat Wroctaw Oddziat Gdarisk

Tel.: +48 227228025  Tel.: +48 7134501 15 Tel.: +48 58 333 13 80 info.pl@eurowater.com



Rozwiazania Ruland Engineering
& Consulting dla browarnictwa:

- EXPERTS
FOR LIQUID
PRODUCTS

procesowe dla piwa

urzadzenia do produkcji réznych gatunkéw piwa

urzadzenia do produkcji piw smakowych

urzadzenia do produkcji cydru i kwasu chlebowego

systemy magazynowania i dozowania kupazu
automatyzacja proceséw dozowania ekstraktéw i aromatéw

systemy magazynowania i namnazania drozdzy

pasteryzatory
stacje CIP

i wiele innych rozwiazan dostosowanych do
indywidualnych potrzeb Klienta.

Ruland Engineering & Consulting Sp. z 0.0.

ul. Podleska 51,43-100 Tychy | +48327897071
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